
 
 
Le Saint-Jude est une résidence pour seniors et retraités qui s’est donné comme mission de veiller au mieux-
être de ses résidants en leur offrant un milieu de vie confortable, stimulant et agréable, dans le souci du 
maintien de leur autonomie, de leur sécurité et de leur identité. 
 

 
TITRE DU POSTE : AIDE-CUISINIER 

 
 

PRINCIPALES RESPONSABILITÉS : 
 
Sous la supervision du Chef cuisinier (et de la Directrice Générale), vous devrez assister le chef d’équipe dans 
ses fonctions, effectuer diverses préparations, exécuter la cuisson des viandes et autres aliments, aider au 
service, participer au nettoyage et à l’entretien des équipements, des outils et des aires de travail, appliquer 
les normes d’hygiènes, de santé et de sécurité dans la cuisine de l’établissement. 

 
 

QUALIFICATIONS PROFESSIONNELLES : 
 

- Être titulaire d’un diplôme en cuisine; 
- Posséder un minimum de 2 années d'expérience dans un poste semblable; 
- Être orienté vers le service/client; 
- Avoir le sens de l’organisation; 
- Connaître les règles d’hygiène et de propreté applicables; 
- Rechercher l’excellence dans la qualité du travail; 
- Être apte à travailler en équipe et sous pression. 

 
CONDITIONS DE TRAVAIL : 
 

- Équipe de travail dynamique 
- Il s’agit d’un poste à mi-temps (soit de 15 à 20 heures par semaine), avec horaires variables (fins de 

semaine également) 
- Le salaire est de $ 10,50 de l’heure et bénéfices (informés lors de l’entrevue). 
 
 

Veuillez transmettre votre curriculum vitae, accompagné d'une lettre de présentation, d'ici le 27 mai 2011, par 
courriel au sduchesne@lesaintjude.com ou encore par courrier à : 
Résidence le Saint-Jude 
555 Boulevard St-Jude 
Alma, QC 
G8B 0C7 
  
Le genre masculin est utilisé sans discrimination et uniquement dans le but d'alléger le texte.  
 
Nous vous remercions pour votre demande d'emploi. Notez que nous n’entrerons en contact qu’avec les 
personnes qui auront été retenues pour une entrevue.  


